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	Приложение

к приказу Федеральной службы по регулированию алкогольного рынка

от __________№_________


ТРЕБОВАНИЯ К СКЛАДСКИМИ ПОМЕЩЕНИЯМ, ИСПОЛЬЗУЕМЫМ ДЛЯ ОБОРОТА АЛКОГОЛЬНОЙ И СПИРТОСОДЕРЖАЩЕЙ ПРОДУКЦИИ,РАСФАСОВАННОЙ В ПОТРЕБИТЕЛЬСКУЮ ТАРУ (ЗА ИСКЛЮЧЕНИЕМ РОЗНИЧНОЙ ПРОДАЖИ АЛКОГОЛЬНОЙ И СПИРТСОДЕРЖАЩЕЙ ПРОДУКЦИИ)
Настоящие требования устанавливаются для организаций, имеющих лицензию на осуществление деятельности в области производства и оборота алкогольной и спиртсодержащей продукции, либо организаций, обратившихся в лицензирующий орган с целью получения лицензии на осуществление деятельности в области производства и оборота алкогольной и спиртсодержащей продукции.
1. Требования к складским помещениям,используемым для оборота алкогольной продукции

Алкогольная продукция должна храниться в стационарных конструктивно обособленных помещениях, предназначенных исключительно для осуществления приемки, хранения, отпуска и учета алкогольной продукции (далее по данному разделу - складские помещения), которые соответствуют следующим требованиям:

1) изолированы от служебных, подсобных и иных помещений капитальными стенами либо временными от пола до потолка складского помещения строительными конструкциями (перегородками);

2) оборудованы приточно-вытяжной вентиляцией с механическим способом побуждения;

3) обеспечены центральным отоплением (водяным от ТЭЦ или котельной, либо воздушным, совмещенным с приточно-вытяжной вентиляцией) либо индивидуальными отопительными приборами и системами кондиционирования воздуха и (или) холодильными установками, обеспечивающими согласно техническим характеристикамподдержаниетемпературно-влажностного режима хранения, указанного в пункте 9 данного раздела;

4) оборудованы приборами для измерения температурно-влажностного режима хранения продукции. Исправность таких приборов должна быть подтверждена соответствующими отметками о поверке средств измерений в паспортах на приборы. В случае, если складское помещение состоит из смежных помещений, указанные приборы должны находиться в каждом таком помещении. Количество приборов должно быть не менее 1 на 200 квадратных метров;

5) оборудованы стеллажами и (или) поддонами, расположенными на расстоянии не менее 1 м от систем отопления, водопроводных и канализационных труб. В целях обеспечения свободного подхода к хранящейся продукции стеллажи и (или) поддоны должны устанавливаться таким образом, чтобы расстояние между рядами, состоящими в своей узкой части не более, чем из одного поддона, составляло не менее 1 метра;
6) оборудованы светильниками, имеющими защитные плафоны для предотвращения повреждения ламп светильников;

7) оконные проемы (при их наличии) оборудованы устройствами для защиты от облучения поверхностей и пространств прямыми солнечными лучами. В случае, если складское помещение изолировано от служебных, подсобных и иных помещений временными строительными конструкциями (перегородками),должна быть обеспечена защита от облучения поверхностей и пространств данного складского помещения прямыми солнечными лучами из оконных проемов (при их наличии), находящихся в служебных, подсобных или иных помещениях.

8) имеют расположение строительных конструкций, которое соответствует техническому (кадастровому) паспорту на здание (помещение);

9) температурно-влажностный режим хранения алкогольной продукции:

а) коньяков российских и бренди - при температуре не менее 5 °C;
б) ликероводочных изделий - при температуре от 10 °Cдо 25 °Cи относительной влажности воздуха не более 85 %;
в) водок и водок особых - при температуре отминус 15 °C до плюс 30 °Cи относительной влажности воздуха не более 85 %;

г) напитков слабоалкогольных - при температуре от 0 °C до 20 °Cи относительной влажности воздуха не более 85 %;

д) вин и вин столовых, винных напитков, коктейлей винных,шампанских, игристых и газированных вин – при температуре от 5 ºС до 20 ºС и относительной влажности воздуха не более 85 %.
2.Требования к складским помещениям,используемым для оборота спиртосодержащей пищевой продукции(расфасованной в потребительскую тару)
Спиртосодержащая пищевая продукция, расфасованная в потребительскую тару (далее по данному разделу – продукция), должна храниться в стационарных конструктивно обособленных помещениях, предназначенных исключительно для осуществления приемки, хранения, отпуска и учета спиртосодержащей пищевой продукции,расфасованной в потребительскую тару (далее по данному разделу - складские помещения), которые соответствуют следующим требованиям:

1) изолированы от служебных, подсобных и иных помещений капитальными стенами либо временными от пола до потолка складского помещения строительными конструкциями (перегородками);

2) оборудованы приточно-вытяжной вентиляцией с механическим способом побуждения;

3) обеспечены центральным отоплением (водяным от ТЭЦ или котельной, либо воздушным, совмещенным с приточно-вытяжной вентиляцией) либо индивидуальными отопительными приборами и системами кондиционирования воздуха и (или) холодильными установками, обеспечивающими согласно техническим характеристикамподдержание режима хранения, указанного в пункте 9 данного раздела;

4) оборудованы приборами для измерения температурно-влажностного режима хранения продукции. Исправность таких приборов должна быть подтверждена соответствующими отметками о поверке средств измерений в паспортах на приборы. В случае, если складское помещение состоит из смежных помещений, указанные приборы должны находиться в каждом таком помещении. Количество приборов должно быть не менее 1 на 200 квадратных метров;

5) оборудованы стеллажами и (или) поддонами, расположенными на расстоянии не менее 1 м от систем отопления, водопроводных и канализационных труб. В целях обеспечения свободного подхода к хранящейся продукции стеллажи и (или) поддоны должны устанавливаться таким образом, чтобы расстояние между рядами, состоящими в своей узкой части не более, чем из одного поддона, составляло не менее 1 метра;
6) оборудованы светильниками, имеющими защитные плафоны для предотвращения повреждения ламп светильников;

7) оконные проемы (при их наличии) оборудованы устройствами для защиты от облучения поверхностей и пространств прямыми солнечными лучами. В случае, если складское помещение изолировано от служебных, подсобных и иных помещений временными строительными конструкциями (перегородками),должна быть обеспечена защита от облучения поверхностей и пространств данного складского помещения прямыми солнечными лучами из оконных проемов (при их наличии), находящихся в служебных, подсобных или иных помещениях.

8) имеют расположение строительных конструкций, которое соответствует техническому (кадастровому) паспорту на здание (помещение);

9) обеспечивают поддержание температурно-влажностного режима хранения спиртосодержащей пищевой продукции в соответствии с требованиями государственных стандартов и  (или) нормативных (технических) документов на конкретное наименование продукции, установленных изготовителем. 

3. Требования к складским помещениям,используемым для оборота спиртосодержащей непищевой продукции, расфасованной в потребительскую тару

Спиртосодержащая непищевая продукция, расфасованная в потребительскую тару (далее по данному разделу – продукция), должна храниться в стационарных конструктивно обособленных помещениях, предназначенных исключительно для осуществления приемки, хранения, отпуска и учета спиртосодержащей непищевой продукции, расфасованной в потребительскую тару (далее по данному разделу - складские помещения), которые соответствуют следующим требованиям:
1) изолированы от служебных, подсобных и иных помещений капитальными стенами либо временными от пола до потолка складского помещения строительными конструкциями (перегородками);

2) оборудованы приточно-вытяжной вентиляцией с механическим способом побуждения;

3) оборудованы приборами для измерения температурно-влажностного режима хранения продукции. Исправность таких приборов должна быть подтверждена соответствующими отметками о поверке средств измерений в паспортах на приборы. В случае, если складское помещение состоит из смежных помещений, указанные приборы должны находиться в каждом таком помещении. Количество приборов должно быть не менее 1 на 200 квадратных метров;

4) оборудованы стеллажами и (или) поддонами, расположенными на расстоянии не менее 1 м от систем отопления, водопроводных и канализационных труб. В целях обеспечения свободного подхода к хранящейся продукции стеллажи и (или) поддоны должны устанавливаться таким образом, чтобы расстояние между рядами, состоящими в своей узкой части не более, чем из одного поддона, составляло не менее 1 метра;
5) оборудованы светильниками, имеющими защитные плафоны для предотвращения повреждения ламп светильников;

6) оконные проемы (при их наличии) оборудованы устройствами для защиты от облучения поверхностей и пространств прямыми солнечными лучами. В случае, если складское помещение изолировано от служебных, подсобных и иных помещений временными строительными конструкциями (перегородками),должна быть обеспечена защита от облучения поверхностей и пространств данного складского помещения прямыми солнечными лучами из оконных проемов (при их наличии), находящихся в служебных, подсобных или иных помещениях;

7) имеют расположение строительных конструкций, которое соответствует техническому (кадастровому) паспорту на здание (помещение);

8) температурно-влажностный режим хранения спиртосодержащей непищевой продукции:

а) лакокрасочные материалы - при температуре от -40 °C до +40 °C;

б) товары бытовой химии – при температуре от -20 °C до +40 °C;

в) иная спиртосодержащая продукция – при температуре и влажности воздуха в соответствии с требованиями государственных стандартов и (или) нормативных (технических) документов на конкретное наименование продукции, установленных изготовителем.

