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Поправка 
(с опубликованием) 

          ОКС 67.160.10 
 
 

к ГОСТ Р 52335-2005 Продукция винодельческая. Термины и определения 

В каком 
месте 

Напечатано Должно быть 

Тер-
мин 1. 
Опреде-
ление 

Продукт, изготовлен-
ный 

Алкогольная продукция, изготовленная 

Тер-
мин 2. 
Опреде-
ление 

(Ндп. виноградное вино) 
Винодельческий продукт с 
объемной долей этилового 
спирта от 8,5 % до 22,0 %, 
изготовленный в результа-
те полного или неполного 
спиртового брожения целых 
или дробленых ягод свежего 
винограда или виноград-
ного сусла, с добавлением 
или без добавления ректи-
фикованного этилового 
спирта из пищевого сырья, 
винного спирта, винного 
дистиллята, сахаросодер-
жащих веществ, натураль-
ных пищевых ароматиза-
торов, двуокиси углерода, 
с использованием разре-
шенных в виноделии тех-
нологических приемов для 
придания отдельным их 
типам характерных орга-
нолептических свойств  

 

Винодельческий продукт, изготовленный в 
результате полного или неполного спиртово-
го брожения целых или дробленых ягод све-
жего винограда или виноградного сусла  
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Продолжение поправки к ГОСТ Р 52335–2005  
В каком 
месте 

Напечатано Должно быть 

После 
термина 
2 

_ 2а столовое вино: Вино с объемной долей 
этилового спирта от 8,5 % до 15,0 % и общей 
объемной долей этилового спирта не более 
15,0 %. 

  2б вино географического указания (на-
именования): Вино с объемной долей этило-
вого спирта от 8,5 % до 15,0 %, и  общей объ-
емной долей этилового спирта от 10,5 % до 
15,0 %, изготовленное  из сортов винограда 
вида Vitis vinifera или сортов, полученных в 
результате скрещивания данного вида с дру-
гим видом рода Vitis, не менее 85 % которых 
произрастает в установленной географиче-
ской зоне. Производство вина ограничено 
данной зоной 

  2в вино защищенного наименования по 
происхождению: Вино с объемной долей 
этилового спирта от 4,5 % до 16,5 %, и  общей 
объемной долей этилового спирта от 11,0 % 
до 20,0 %, изготовленное  из сортов виногра-
да вида Vitis vinifera, произрастающего и пе-
реработанного в местности, указанной в на-
именовании вина, и географическое располо-
жение которой наряду с использованием рег-
ламентированных агротехнических приемов, 
технологий и опытом производителей обу-
славливает высокие устойчивые характерные 
органолептические свойства вина, производ-
ство которого ограничено данной местностью 

Тер-
мин 3 и 
опреде-
ление 

3 столовое вино: Вино 
с объемной долей этилово-
го спирта от 8,5 % до             
15,0 %, изготовленное в 
результате полного или 
неполного спиртового 
брожения целых или дроб-
леных ягод свежего вино-
града или виноградного 
сусла с добавлением или 
без добавления сахаросо-
держащих веществ вино-
градного происхождения 

_ 
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Продолжение поправки к ГОСТ Р 52335–2005 
В каком 
месте 

Напечатано Должно быть 

Тер-
мин 4 и 
опреде-
ление 

4 специальное вино: 
Вино с объемной долей 
этилового спирта от 15,0 % 
до 22,0 %, изготовленное в 
результате полного или 
неполного спиртового 
брожения целых или дроб-
леных ягод свежего вино-
града или виноградного 
сусла с добавлением рек-
тификованного этилового 
спирта из пищевого сырья 
или винного спирта или 
винного дистиллята, саха-
росодержащих веществ 
виноградного происхож-
дения 

_ 

Тер-
мин 5. 
Опреде-
ление 

Специальное вино  Винодельческий продукт  

Тер-
мины  6, 
8, 10, 11, 
12. Оп-
ределе-
ния 

Вино  Винодельческий продукт  

Тер-
мин 13 и 
опреде-
ление 

13 плодовое вино: Ви-
нодельческий продукт с 
объемной долей этилового 
спирта от 8,5 % до 22,0 %, 
изготовленный в результа-
те полного или неполного 
спиртового брожения 
дробленых плодов или 
плодового сусла с добав-
лением или без добавления 
ректификованного этило-
вого спирта из пищевого 
сырья, плодового спирта, 
плодового дистиллята, са-
харосодержащих веществ 
и с использованием разре-
шенных в виноделии тех-
нологических приемов для 
придания отдельным их  

13 фруктовое (плодовое) вино: Винодель-
ческий продукт с объемной долей этилового 
спирта от 6,0 % до 15,0 %, изготовленный в 
результате полного или неполного спиртово-
го брожения дробленых плодов или плодово-
го сусла или восстановленного концентриро-
ванного фруктового сока с добавлением или 
без добавления сахаросодержащих веществ. 
П р и м е ч а н и е – Не допускается использо-

вание винограда и продуктов его переработки 
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Продолжение поправки к ГОСТ Р 52335–2005 
В каком 
месте 

Напечатано Должно быть 

 типам характерных орга-
нолептических свойств. Не 
допускается использова-
ние винограда и продуктов 
его переработки 

 

Тер-
мин 14 и 
опреде-
ление 

14 столовое плодовое 
вино: Плодовое вино с 
объемной долей этилового 
спирта от 8,5 % до 15,0 %, 
изготовленное в результа-
те полного или неполного 
спиртового брожения 
дробленых плодов или 
плодового сусла с добав-
лением или без добавления 
сахаросодержащих ве-
ществ 

_ 

Тер-
мин 16 и 
опреде-
ление 

16 специальное плодо-
вое вино: Плодовое вино с 
объемной долей этилового 
спирта от 15,0 % до                
22,0 %, изготовленное в 
результате спиртового 
брожения сусла свежих 
плодов или из сброженно-
го плодового сусла свежих 
плодов, или сброженно-
спиртованного плодового 
сусла, или столового пло-
дового виноматериала из 
свежих плодов с добавле-
нием ректификованного 
этилового спирта из пище-
вого сырья или плодового 
спирта, или плодового 
дистиллята, или спирто-
ванных плодовых соков, 
сахаросодержащих ве-
ществ 

_ 

Тер-
мин 23. 
Опреде-
ление 

Винодельческий про-
дукт с объемной долей 
этилового спирта от 8,5 % 
до 22,0 %, содержащий не 
менее 50 % столового, 
специального, столового 
плодового, специального 
плодового виноматериалов  

Винодельческий продукт  с объемной до-
лей этилового спирта от 1,5 % до 22,0 % с на-
сыщением или без насыщения двуокисью уг-
лерода, содержащий не менее 50 % виномате-
риалов с добавлением или без добавления 
ректификованного этилового спирта, произ-
веденного из пищевого сырья, и (или) спир-
тованных виноградного или фруктового (пло 
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Окончание поправки к ГОСТ Р 52335–2005 
В каком 
месте 

Напечатано Должно быть 

 или их смеси, с добавлени-
ем или без добавления 
ректификованного этило-
вого спирта из пищевого 
сырья, винного, виноград-
ного или плодового спир-
тов, винного, виноградно-
го или плодового дистил-
лятов, сахаросодержащих 
веществ, натуральных или 
идентичных натуральным 
пищевых ароматизаторов, 
натуральных пищевых 
красителей и воды 

дового) сусла, и (или) винного дистиллята, и 
(или) фруктового (плодового) дистиллята, и 
(или) сахаросодержащих продуктов, и (или) 
ароматических и вкусовых добавок, и (или) 
пищевых красителей, и (или) воды 

После 
термина 
56 

_ 57 ликерный виноматериал: Ликерное 
вино наливом, предназначенное для розлива в 
потребительскую тару или для производства 
различных винодельческих продуктов и не 
подлежащее реализации населению как гото-
вый продукт 

Алфа-
витный 
указа-
тель тер-
минов 

_ столовое вино                                           2а 

 _ вино географического указания (наиме-
нования)                                                         2б 

  _  вино защищенного наименования по 
происхождению                                              2в 

 вино плодовое столо-
вое                                    14 

_ 
 

 вино плодовое специ-
альное                             16 

_ 
 

 вино плодовое           13 вино фруктовое (плодовое)                     13 
 вино специальное     4 _ 
 вино столовое            3 _ 
  _  виноматериал ликерный                         57 

 
 
 
Руководитель  тематического направления 
в области стандартизации ОАО «ВНИИС»                                 Л.М. Шалова       
 
Ведущий инженер ОАО «ВНИИС»                                             Л.Л. Штендель         
 


