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Предисловие
Цели и принципы стандартизации в Российской Федерации установлены Феде​ральным законом от 27 декабря 2002 г № 184-ФЗ «О техническом регулировании», а правила применения национальных стандартов Российской Федерации — ГОСТ Р 1.0-2004 «Стандартизация в Российской Федерации. Основные положения»
Сведения о стандарте
1 РАЗРАБОТАН коллективом специалистов Национального фонда защиты по​требителей при участии специалистов "Национальной ассоциации производителей и дистрибьюторов слабого алкоголя» ( "НАСА") (Россия).

2 ВНЕСЕН Техническим комитетом по стандартизации ТК 176 « Спиртовая, дрожжевая и ликероводочная продукция »

3 УТВЕРЖДЕН И ВВЕДЕН В ДЕЙСТВИЕ приказом Федерального агентства по техническому регулированию и метрологии от «
»
200_ г. №


4 ВВЕДЕН ВПЕРВЫЕ
Информация об изменениях к настоящему стандарту публикуется в ежегодно издаваемом ин​формационном указателе «Национальные стандарты», а текст изменений и поправок — в еже​месячно издаваемых информационных указателях «Национальные стандарты». В случае пере​смотра (замены) или отмены настоящего стандарта соответствующее уведомление будет опубликовано в ежемесячно издаваемом информационном указателе «Национальные стандар​ты». Соответствующая информация, уведомление и тексты размещаются также в информа​ционной системе общего пользования — на официальном сайте национального органа Российской Федерации по стандартизации в сети Интернет
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1
Область применения
Настоящий стандарт распространяется на напитки солодовые, изготавливае​мые на основе обработанного сброженного сусла, полученного путем спиртового брожения зернового сырья и/или продуктов его переработки, без добавления хмеле-продуктов, крепостью не менее 1,5 % об. и не более 7,0 % об., с добавлением или без добавления сахара и других сахаросодержащих веществ, с добавлением пище​вых добавок и компонентов, формирующих вкус и аромат напитков солодовых, без добавления спирта этилового ректификованного из пищевого сырья, спиртосодер​жащих пищевых добавок и алкогольной продукции.
Положения стандарта не распространяются на пиво, пиво специальное и сидр.
Требования, обеспечивающие безопасность и качество продуктов, изложены в пунктах в п. 5.1.1-5.1.3, требования к маркировке - в п. 5.3.
Коды ОКП указаны в приложении А.
2
Нормативные ссылки
В настоящем стандарте использованы нормативные ссылки на следующие стандарты:
ГОСТ Р 51074-2003 Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие требования.
ГОСТ Р 51154-98 Пиво. Методы определения двуокиси углерода и стойкости
ГОСТ Р 51232-98 Вода питьевая. Общие требования к организации и методам контроля качества
2
ГОСТР
(Проект, окончательная редакция)

ГОСТ Р 51301-99 Продукты пищевые и продовольственное сырьё. Инверсион-но-вольтамперометрические методы определения содержания токсичных элементов (кадмия, свинца, меди и цинка)
ГОСТ Р 51474-99 Упаковка. Маркировка, указывающая на способ обращения с грузами
ГОСТ Р 51653-2000 Алкогольная продукция и сырье для ее производства. Me-тод определения объемной доли этилового спирта
ГОСТ Р 51756-2001 Банки алюминиевые глубокой вытяжки с легковскрывае-мыми крышками. Технические условия
ГОСТ Р 51766-2001 Сырьё и продукты пищевые. Атомно-абсорбционный метод определения мышьяка
ГОСТ Р 51823-2001 Алкогольная продукция и сырье для ее производства. Ме​тод инверсионно-вольтамперометрического определения содержания кадмия, свин​ца, цинка, меди, мышьяка, ртути, железа и общего диоксида серы
ГОСТ Р 52054-2003. Молоко натуральное коровье - сырье. Технические усло​вия.
ГОСТ Р 52481-2005 Красители пищевые. Термины и определения
ГОСТ Р 52173-2003 Сырьё и продукты пищевые. Метод идентификации гене​тически модифицированных источников (ГМИ) растительного происхождения.
ГОСТ Р 52174-2003 Биологическая безопасность. Сырьё и продукты пищевые. Метод идентификации генетически модифицированных источников (ГМИ) расти​тельного происхождения с применением биологического микрочипа.
ГОСТ Р 52177-2003 Ароматизаторы пищевые. Общие технические условия
ГОСТ Р 52184-2003 "Консервы. Соки фруктовые. Соки прямого отжима. Тех​нические условия"
ГОСТ Р 52185-2003 "Консервы. Соки фруктовые концентрированные. Техниче​ские условия"
ГОСТ Р 52464-2005 Добавки вкусоароматические и пищевые ароматизаторы. Термины и определения
ГОСТ Р 52451-2005. Меды монофлорные. Технические условия
ГОСТР (Проект, окончательная редакция)
ГОСТ Р 52791-2007 Консервы молочные. Молоко сухое. Технические условия

ГОСТ Р  52814-2007 Продукты пищевые.  Метод выявления бактерий рода
Salmonella.
ГОСТ Р 52816-2007 Продукты пищевые. Методы выявления и определения ко​личества бактерий группы кишечных палочек (колиформных бактерий).
ГОСТ Р   52845-2007 "Напитки слабоалкогольные тонизирующие. Общие тех​
нические условия"


ГОСТ Р № 53185-2008 «Напитки безалкогольные тонизирующие и слабоалко​гольные тонизирующие. Методы испытаний»
ГОСТ Р 53435-2009 Сливки-сырье. Технические условия.
ГОСТ 21-94 Сахар-песок. Технические условия

ГОСТ 1349-85 Консервы молочные. Сливки сухие. Технические условия
ГОСТ 5060-86 Ячмень пивоваренный. Технические условия
ГОСТ 6002-69 Крупа кукурузная. Технические условия
ГОСТ 6292-93 Крупа рисовая. Технические условия
ГОСТ 6687.0-86 Продукция безалкогольной промышленности. Правила прием​ки и методы отбора проб
ГОСТ 6687.2-90 Продукция безалкогольной промышленности. Методы опреде​
ления сухих веществ

ГОСТ 6687.4-86 Напитки безалкогольные, квасы и сиропы. Методы определе​
ния кислотности

ГОСТ 6687.5-86 Продукция безалкогольной промышленности. Метод опреде​ления органолептических показателей и объема продукции
ГОСТ 8050-85 Двуокись углерода газообразная и жидкая. Технические условия
ГОСТ 8.579-2002 Требования к количеству фасованных товаров в упаковках любого вида при их производстве, расфасовке, продаже и импорте
ГОСТ 10117.1-2001 Бутылки стеклянные для пищевых жидкостей. Общие тех​нические условия
ГОСТ 10117.2-2001 Бутылки стеклянные для пищевых жидкостей. Типы, пара​
метры и основные размеры
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ГОСТ 10444.12-88 Продукты пищевые. Метод определения дрожжей и плесне​вых грибов
ГОСТ 10444.15-94 Продукты пищевые. Метод определения количества мезо-фильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов ГОСТ 12786-80 Пиво. Правила приемки и методы отбора проб ГОСТ 12787-81 Пиво. Методы определения спирта, действительного экстракта   . и расчет сухих веществ в начальном сусле
ГОСТ 12788-87 Пиво. Методы определения кислотности ГОСТ 13192-73 Вина, виноматериалы и коньяки. Метод определения Сахаров ГОСТ 14192-96 Маркировка грузов
ГОСТ 15846-2002 Продукция, отправляемая в районы Крайнего Севера и при​равненные к ним местности. Упаковка, маркировка, транспортирование и хранение ГОСТ 18078-72 Экстракты плодовые и ягодные. Технические условия ГОСТ 19792-2001. Мед натуральный. Технические условия ГОСТ 23285-78 Пакеты транспортные для пищевых продуктов и стеклянной та​ры. Технические условия
ГОСТ 24597-81 Пакеты тарно-штучных грузов. Основные параметры и размеры ГОСТ 26663-85 Пакеты транспортные. Формирование с применением средств пакетирования. Общие технические требования
ГОСТ 26927-86 Сырье и продукты пищевые. Метод определения ртути ГОСТ 26929-94 Сырье и продукты пищевые. Подготовка проб. Минерализация для определения содержания токсичных элементов
ГОСТ 26930-86 Сырье и продукты пищевые. Метод определения мышьяка ГОСТ 26932-86 Сырье и продукты пищевые. Метод определения свинца ГОСТ 26933-86 Сырье и продукты пищевые. Метод определения кадмия ГОСТ 29018-91 Пивоваренная промышленность. Термины и определения ГОСТ 29294-92 Солод пивоваренный ячменный. Технические условия ГОСТ 30059-93 Напитки безалкогольные. Методы определения аспартама, са​харина, кофеина и бензоата натрия;
ГОСТР (Проект, окончательная редакция)
ГОСТ 30060-93 Пиво. Методы определения органолептических показателей и объёма продукции
ГОСТ 30178-96 Сырьё и продукты пищевые. Атомно-абсорбционный метод оп​ределения токсичных элементов
ГОСТ 30518-97 / ГОСТ Р 50474-93 Продукты пищевые. Методы выявления и определения количества бактерий группы кишечных палочек (колиформных бакте​рий)
ГОСТ 30519-97 / ГОСТ Р 50480-93 Продукты пищевые. Методы выявления бак​терий рода Salmonella
ГОСТ 30538-97 Продукты пищевые. Методика определения токсичных элемен​тов атомно-эмиссионным методом
ОСТ 111-2-83 Соки-полуфабрикаты натуральные асептического консерви​рования из винограда и яблок. Технические условия
ОСТ 111-18-84 Полуфабрикаты плодово-ягодные (пульпа и пюре) быстро​замороженные. Технические условия
Примечание - При пользовании настоящим стандартом целесообразно проверить дей​ствие ссылочных стандартов и классификаторов в информационной системе общего пользования — на официальном сайте национального органа Российской Федерации по стандартизации в сети Интернет или по ежегодно издаваемому информационному указателю «Национальные стандар​ты», который опубликован по состоянию на 1 января текущего года, и.по соответствующим еже​месячно издаваемым информационным указателям, опубликованным в текущем году. Если ссы​лочный документ заменен (изменен), то при пользовании настоящим стандартом следует руково​дствоваться замененным (измененным) документом. Если ссылочный документ отменен без заме​ны, то положение, в котором дана ссылка на него, применяется в части, не затрагивающей эту ссылку.
3 Термины и определения
В настоящем стандарте применены следующие термины с соответствующими определениями:
3.1. напиток солодовый - пищевой продукт, изготавливаемый на основе об​работанного сброженного сусла, полученного путем спиртового брожения зерново​го сырья и/или продуктов его переработки, без добавления хмелепродуктов, крепо​стью не менее 1,5 % об. и не более 7,0 % об., с добавлением или без добавления са​хара и других сахаросодержащих веществ,    с добавлением пищевых добавок и
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компонентов, формирующих вкус и аромат напитков солодовых, без добавления спирта этилового ректификованного из пищевого сырья, спиртосодержащих пище​вых добавок и алкогольной продукции.
3.2. коктейль солодовый - напиток солодовый, приготовленный с добавле​нием одного или нескольких следующих ингредиентов: морса, и/или сока и их кон​центратов, и/или меда и продуктов его переработки, и/или настоя и/или экстракта   . растительного сырья, и/или молочных продуктов.
3.3 напиток солодовый тонизирующий - напиток солодовый, приготовлен​ный с добавлением одного из тонизирующих компонентов: кофеина и/или экстракта кофеинсодержащих растений (гуарана, матэ), или экстрактов женьшеня; лимонни​ка; элеутерококка.
4 Классификация
4.1
Напитки солодовые по степени насыщения двуокисью углерода подразде​
ляют на:
негазированные;
газированные.
4.2
Напитки солодовые по способу обработки изготовляют:
пастеризованные;
непастеризованные

с консервантами;

без консервантов;
фильтрованные;
нефильтрованные (неосветленные, осветленные);

холодного розлива;

горячего розлива;
асептического розлива.
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5. Общие технические требования 5.1. Характеристики
5.1.1 Напитки солодовые (далее - Продукты) должны быть изготовлены в со​ответствии с требованиями настоящего стандарта по рецептурам с соблюдением требований, установленных нормативно правовыми актами Российской Федерации.
5.1.2.По органолептическим показателям продукты должны соответствовать требованиям, указанным в таблице 1.
Таблица!
	Наименование
	Характеристика продукта

	показателя
	

	
	фильтрованный
	нефильтрованный

	Внешний вид
	Прозрачная жид-
	Замутненная или прозрачная жидкость.

	
	кость, без посто-
	Допускается   опалесценция,    осадок    и

	
	ронних включе-
	взвеси,   обусловленные   особенностями

	
	ний,
	используемого сырья.

	Цвет
	В соответствии с рецептурами на напитки конкретных наиме-

	
	нований.
Освежающий вкус и аромат со специфическими особенностя-

	Вкус и аромат
	

	
	ми, обусловленными применяемым сырьем, в соответствии с

	
	рецептурами на напитки конкретных наименований.

	
	
	Допускается дрожжевой оттенок во вкусе и

	
	
	аромате
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5.1.3 Физико-химические показатели продуктов должны соответствовать нор​
мам, указанным в таблице 2.

Таблица2
	Наименование показателя
	Значение показа​теля

	Массовая доля сухих веществ (действительный экстракт),
	

	%, не менее
	4,0

	Объемная доля спирта, %
	1,5-7,0

	Кислотность, к. ед., не более
	10,0

	Массовая доля двуокиси углерода, %, не менее (только для
	

	газированных напитков)
	0,20

	Содержание тонизирующих компонентов:
	

	кофеина, мг/см3,
	0,151-0,400

	гингозиды, мг/ см3, не более
	15

	схизандрин, мг/ см3, не более
	0,5

	элеутерозиды, мг/ см3, не более
	1,5

	Массовая концентрация Сахаров для тонизирующих энерге-
	100,0

	тических напитков), г/дм3, не менее
	

	Массовая концентрация сивушного масла: н-пропанол, изобутанол, изоамиловый спирт, в пересчете на безводный спирт, мг/ЮОсм3, не менее
	110,0

	не более
	200,0

	Массовая доля осадка в нефильтрованных напитках, %, не
	2,0

	более
	


5.1.4 Допустимые отклонения по физико-химическим показателям должны соответ​ствовать действующим нормативным документам на методы определения и таблице
ГОСТР
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ТаблицаЗ
	Наименование показателя
	Допускаемое  отклонение, %, не более (±)

	Массовая концентрация сивушного масла, в пересчете на безводный спирт, мг//100см
	10,0


Органолептические, физико-химические показатели, пищевая ценность и сроки годности продуктов, обусловленные особенностями используемого сырья, техноло​гии производства и условиями розлива, должны быть установлены в рецептурах на продукты конкретных наименований.
Концентрация клеток пивных дрожжей в нефильтрованном продукте не долж-на превышать, млн. кл./см , не более:
неосветленном - 2,0;
осветленном - 0,5.
По показателям безопасности продукты должны соответствовать требованиям и нормам, установленным нормативными правовыми актами Российской Федера​ции*.
Содержание пищевых добавок в продуктах должно соответствовать нормам, установленным нормативными правовыми актами Российской Федерации **.
Содержание тонизирующих компонентов должно соответствовать нормам ус​тановленным ГОСТ Р 52845 и нормам действующих нормативных документов***.
При производстве продуктов предусматривается технология только естест​венного сбраживания. Не допускается добавление спирта, хмеля и хмелесодержа-щих пищевых продуктов.
При производстве продуктов не допускается использование спиртосодержа​щего сырья (кроме сброженного сусла).
*До введения соответствующих нормативных правовых актов Российской Федерации -нормативными документами федеральных органов исполнительной власти [1]
**До введения соответствующих нормативных правовых актов Российской Федерации -нормативными документами федеральных органов исполнительной власти [2]
***До введения соответствующих нормативных правовых актов Российской Федерации -нормативными документами федеральных органов исполнительной власти [4]
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5.2 Требование к сырью
5.2.1. Для изготовления продуктов применяют следующее сырьё, поставляе​мое по действующей нормативной или технической документации, или получаемое по импорту и разрешенное к применению в установленном порядке :
солод пивоваренный ячменный по ГОСТ 29294;
солод ржаной по ГОСТ Р 52061;
солод пивоваренный пшеничный по ТУ 9184-059-00334600-09;
вода питьевая по ГОСТ Р 51232;
несоложеные зернопродукты:
-ячмень по ГОСТ 5060;
-пшеница по ГОСТ Р 52554;
-крупка пшеничная дробленная по ГОСТ 18271;
-крупа рисовая по ГОСТ 6292;
-крупа кукурузная по ГОСТ 6002;
солодовые, ячменно-солодовые экстракты и другие продукты переработки со​лода и зерна;
дрожжи пивные низового и верхового брожения, не подвергнутые генно-инженерным модификациям;
красители пищевые по ГОСТ Р 52481;
мед по ГОСТ 19792, ГОСТ Р 52451;
добавки вкусоароматические и пищевые ароматизаторы по ГОСТ Р 52464;
ароматизаторы пищевые по ГОСТ Р 52177;
фруктовые соки прямого отжима по ГОСТ Р 52184;
фруктовые соки прямого отжима холодильного хранения, консервированные методом "горячего розлива", по техническому документу;
фруктовые концентрированные соки по ГОСТ Р 52185;
фруктовые концентрированные замороженные соки по техническому доку​менту;
фруктовые концентрированные асептического консервирования соки по нор​мативному или техническому документу;
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виноградное сусло по техническому документу;
концентрированные летучие натуральные ароматобразующие и вкусовые ве​щества, полученные в процессе концентрирования (уваривания под вакуумом) од​ноименных фруктовых соков (плотностью 0,97-0,99 г/см3), разрешенные уполномо​ченными органами в установленном порядке;
фруктовые пюре "горячего розлива", холодильного хранения и асептического консервирования и стерилизованные по нормативному или техническому докумен​ту;
концентрированные фруктовые пюре асептического консервирования или за​мороженные по техническому документу, утвержденному в установленном порядке;
фруктовые соки прямого отжима асептического консервирования по ОСТ 111-2;
плодово-ягодные быстрозамороженные пульпа и пюре по ОСТ 111-18;
жидкие основы пряных растений и трав концентрированные, разрешенные в установленном порядке;
настои пряно-ароматических трав по техническому документу;
экстракты, полученные с помощью двуокиси углерода и экстракты пряных растений по техническому документу;
экстракты плодовые и ягодные по ГОСТ 18078;
сухие растительные экстракты, разрешенные уполномоченными органами в установленном порядке;
двуокись углерода жидкая по ГОСТ 8050;
сахар-песок по ГОСТ 21 или другие натуральные сахаристые вещества по тех​ническому документу, утвержденному в установленном порядке;
молоко коровье сырое по ГОСТ Р 52054;
сливки - сырье по ГОСТ Р 53435;
молоко сухое по ГОСТ Р 52791;
сливки сухие по ГОСТ 1349;
Допускается применение других ингредиентов, разрешенных в установлен​ном порядке для применения на территории Российской Федерации по качеству  и
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безопасности, не ниже требований, указанных в настоящем стандарте.
5.2.2.Требования к тонизирующим ингредиентам - по ГОСТ Р 52845.
Не допускается использовать при производстве продуктов синтетиче​ских подсластителей и ортофосфорной кислоты.
Используемое сырьё должно быть разрешено для применения в пище​вых целях и соответствовать по показателям санитарно-химической и микробиоло​гической безопасности действующим нормативным требованиями к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов*.
5.3 Упаковка
Продукты разливают в стеклянные бутылки по ГОСТ 10117.1, ГОСТ 10117.2, металлические банки по ГОСТ Р 51756 и другие виды потребительской тары, разрешенные для контакта в установленном порядке.
Пределы допускаемых отрицательных отклонений объёма продукта в единице потребительской тары от номинального количества - по ГОСТ 8.579.
Требования к допускаемым положительным отклонениям, характеризующим превышение объёма продукции над номинальным, должны быть установлены в ре​цептурах на продукт конкретного наименования, утвержденных в установленном порядке.
Все укупорочные материалы должны соответствовать требованиям, ус​тановленным уполномоченными органами РФ и обеспечивать герметичность уку-поривания, в контакте с продуктами обеспечивать их качество и безопасность.
При укрупнении грузовых мест формирование пакетов с продукцией - по ГОСТ 24597.
Упаковывание продукции, отправляемой в районы Крайнего Севера и приравненные к ним местности - по ГОСТ 15846.
*До введения соответствующих нормативных правовых актов Российской Федерации -нормативными документами федеральных органов исполнительной власти [1], [2], [3], [4]
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5.4 Маркировка
5.4.1
Маркирование потребительской тары производят по ГОСТ Р 51074,
52845 с указанием:
противопоказаний к употреблению: «Не рекомендуется лицам до 18 лет, старшего и пожилого возраста, беременным и кормящим женщинам, больным гипертониче​ской болезнью, с нарушением сердечной деятельности, с повышенной нервной воз​будимостью, с бессонницей, с заболеваниями центральной нервной системы, почек, печени и других органов пищеварения»;

«Чрезмерное употребление алкоголя вредит Вашему здоровью»;

количественного содержания тонизирующего компонента (в мг на 100 см3 (мл) на​питка);

рекомендаций по ограничению суточного потребления (в упаковках) в соответст​вии с содержанием биологически активных веществ в потребительской упаковке и значениями верхних суточных уровней потребления MP 2.3.1.1915-2004 [4].

В маркировке продукции не допускается использовать ссылки на любые действия, оказываемые напитком на организм человека, или свойственные отдель​ным компонентам напитка, при отсутствии соответствующих заключений, выдан​ных уполномоченными органами в установленном порядке.
Транспортная маркировка - по ГОСТ 14192 и ГОСТ Р 51474.

6 Правила приёмки
Правила приёмки - в соответствии с ГОСТ 12786.
Порядок и периодичность контроля за содержанием алкоголя, тонизирую​щих и биологически активных веществ, токсичных элементов и радионуклидов, нитрозоаминов и санитарно-микробиологических показателей в продуктах устанав​ливает изготовитель в программе производственного контроля, утверждённой в ус​тановленном порядке.
ГОСТР
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*   *
7 Методы контроля
Методы отбора проб - по ГОСТ 12786.
Определение органолептических показателей - по ГОСТ 30060.
Определение массовой доли сухих веществ - по ГОСТ 12787.
Определение объёмной доли этилового спирта - по ГОСТ Р 51653.
Определение кислотности - по ГОСТ 12788.
Определение массовой доли двуокиси углерода - по ГОСТ Р 51154.
Определение массовой доли кофеина - по ГОСТ 30059.
Определение содержания тонизирующих ингредиентов - по ГОСТ Р 53185, [12].
Подготовка проб к минерализации - по ГОСТ 26929.
Определение токсичных элементов - по ГОСТ 26927, ГОСТ 26930, ГОСТ 26932, ГОСТ 26933, ГОСТ 30178, ГОСТ 30538, ГОСТ Р 51301, ГОСТ Р 51766, ГОСТ Р51823, [5], [6].
Определение N-нитрозаминов по МУК 4.4.1.011-93 [7].
Определение радионуклидов - по МУК 2.6.1.1194-03; МУ 5778-91; МУ 5779-91; МУК 2.6.1.1194-2003 ;    [8], [9], [10], [11].
Определение содержания консервантов- по ГОСТ 30059, [12].
Определение объема продукта - по ГОСТ 30060.
Определение ГМО - по ГОСТ Р 52173, ГОСТ Р 52174, в арбитражных случаях определение ГММО по МУК 4.2.2305-07 [16].
Определение полноты налива - по ИК 95120-00334600-123-00; ИК 95120-52767432-005-01; ИК 10-05031531-1926-98 [13], [14], [15].
Определение количества бактерий группы кишечных палочек по ГОСТ Р 52816;
Определение бактерий рода Sflmonella по ГОСТ Р 52814;
Определение количества мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов (КМАФАнМ) по ГОСТ 10444.15;
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Определение суммы дрожжей и плесеней по ГОСТ 10444.12.
Определение концентрации клеток пивных дрожжей в нефильтрованных продуктах по РЖ 10-04-06-140-87   [17];
Определение массовой доли сивушного масла - в соответствии Прило​жением Б.
Могут быть использованы другие методы контроля качества и безопасно​сти продуктов по государственным стандартам и/или нормативным и методическим документам, утверждённым в установленном порядке.
8 Транспортирование и хранение
Продукты транспортируют всеми видами транспорта в соответствии с пра​вилами перевозок, действующими на транспорте конкретных видов. Пакетирование грузовых мест производят по ГОСТ 23285.
Продукты транспортируют и хранят при температуре от 5 °С до 25 °С.
8.3. Срок годности продукции устанавливает изготовитель в рецептуре на продукцию конкретного наименования.
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Приложение А (обязательное)
Коды ОКП
	Наименование продукции
	Код ОКП

	Напитки солодовые
	91 8446


ГОСТР
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Приложение Б
(обязательное)
Метод определения массовой доли сивушного масла (н-пропанола, изо-бутанола и изо-пентанола)
1
Область применения
Настоящий метод распространяется на сброженные напитки и устанавливает газохроматографический метод определения суммарного содержания н-пропанола, изо-бутанола и изо-пентанола с использованием капиллярных колонок.
Диапазон измеряемых массовых концентраций определяемого соединения — от ОД до 100 мг/100 см3 напитка.
2
Нормативные ссылки
В настоящем документе использованы следующие ссылки: ГОСТ 1770-74 Посуда мерная лабораторная стеклянная. Цилиндры, мензурки, колбы, пробирки. Общие технические условия
ГОСТ 3022-80 - Водород технический. Технические условия. ГОСТ 5830-79 - Реактивы. Спирт изоамиловый. Технические условия ГОСТ 6016-77 - Спирт изобутиловый. Технические условия ГОСТ 6709-72 Вода дистиллированная. Технические условия ГОСТ 9293-74 Азот газообразный и жидкий. Технические условия ГОСТ 17433-80 Промышленная чистота. Сжатый воздух. Классы загрязненно​сти
ГОСТ 24104-2001 Весы лабораторные. Общие технические требования. ГОСТ 29169-91 Посуда лабораторная стеклянная. Пипетки с одной отметкой ГОСТ 29224-91 - Посуда лабораторная стеклянная. Термометры жидкостные стеклянные лабораторные.
ГОСТ 29227-91 - Посуда лабораторная стеклянная. Пипетки градуированные.
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ГОСТ Р 51652-2000 Спирт этиловый ректификованный из пищевого сырья. Технические условия.
3 Метод измерений
3.1
Сущность метода
Метод основан на хроматографическом разделении компонентов сивушного масла в образце сброженного напитка и последующем их детектировании пламенно-ионизационным детектором. Продолжительность анализа с использованием капил​лярных колонок — 15—20 мин.
3.2
Средства измерений, вспомогательное оборудование, реактивы и ма​
териалы
Газовый хроматограф с пламенно-ионизационным детектором, пределом детектиро​вания не более 5- 10~12г С/с. Микрошприц вместимостью 1, 5 и 10 мм3. Колба 2-100-2 по ГОСТ 1770. Пипетка 3-1-1-0,5 по ГОСТ 29227. Пипетка 2-2-1 по ГОСТ 29169. Пипетка 2-2-10 по ГОСТ 29169.
Весы лабораторные общего назначения по ГОСТ 24104 с наибольшим пределом взвешивания 200 г.
Термометр лабораторный шкальный ТЛ-2; цена деления 1 °С, пределы измерения 0—55 °С по ГОСТ 29224.
Микровиалы вместимостью 2 см с завинчивающимися крышками и тефлонирован-ной уплотнительной мембраной. Компьютер или интегратор, имеющий программное обеспечение.
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Колонка хроматографическая капиллярная HP-FFAP (США) 50 м х 0,32 мм х р0,52 мкм. Допускается применение других капиллярных колонок с техническими харак​теристиками, обеспечивающими разделение определяемых компонентов. Склянка для хранения градуировочной смеси с пробкой, обеспечивающей герме​тичность.
Спирт этиловый ректификованный по ГОСТ Р 51652. 1-Пропанол для хроматографии, х.ч. ТУ 6-09-783-76 Спирт изобутиловый по ГОСТ 6016. Спирт изоамиловый по ГОСТ 5830. Вода дистиллированная по ГОСТ 6709.
Газ-носитель — азот о.ч. по ГОСТ 9293. Допускается использовать генераторы азо​та.
Водород технический марки А по ГОСТ 3022. Допускается использовать генерато​ры водорода.
Воздух сжатый по ГОСТ 17433. Допускается использовать воздушный компрессор любого типа, обеспечивающий необходимое давление и чистоту воздуха в соответ​ствии с инструкцией по эксплуатации газового хроматографа.
Допускается применение других средств измерений, материалов и реактивов с метрологическими характеристиками и по качеству не хуже указанных.
3.3 Подготовка к выполнению измерений
3.3.1.Монтаж, наладку и вывод хроматографа на рабочий режим проводят в соответствии с инструкцией по его эксплуатации.
3.3.2.Кондиционирование капиллярной колонки Новую капиллярную колонку помещают в термостат хроматографа и, не под-соединяя к детектору, продувают газом-носителем со скоростью 0,048—0,072 дм /ч при температуре термостата колонок 180 °С в течение 4 ч. Затем колонку подсоеди​няют к детектору и проверяют стабильность базовой линии при рабочей температу​ре термостата колонок.
ч
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3.3.3. Приготовление градуировочных смесей
Прибор градуируют по искусственным смесям методом абсолютной гра​дуировки. Состав градуировочной смеси должен быть близким к анализируемым пробам.
3.3.3.1 .Градуировочные смеси определяемых веществ готовят из веществ массовой долей основного вещества не менее 98 % и ректификованного спирта с   . объемной долей этилового ректификованного спирта 10 %.
3.3.3.2.Приготовление градуировочных смесей объемной долей веществ 0,1 %
В мерную колбу с пришлифованной пробкой вместимостью 100 см3 наливают 50 см этилового ректификованного спирта с объемной долей 10% и пипетками вместимостью 0,5 см3 вносят по 0,1 см3 каждого вещества.
Содержимое колбы перемешивают, доводят до метки раствором этилового ректификованного спирта той же концентрации и выдерживают при 20 °С в течение 25 мин.
3.3.3.3.
Приготовление градуировочных смесей объемной долей веществ
0,01 %
В мерную колбу с пришлифованной пробкой вместимостью 100 см3 наливают 50 см этилового ректификованного спирта с объемной долей 10% и пипетками вме​стимостью 10 см вносят по 10 см3 градуировочной смеси с объемной долей веществ ОД %. Далее поступают по п.2.3.4.2.
3.3.3.4.
Приготовление градуировочных смесей объемной долей компо​
нентов 0,001 %.
В мерную колбу с пришлифованной пробкой вместимостью 100 см наливают 50 см3 этилового ректификованного спирта с объемной долей 10% и пипеткой вме​стимостью 10 см3 вносят 10 см3 градуировочной смеси с объемной долей веществ 0,01 %. Далее поступают по п.2.3.3.2.
3.3.3.5.Градуировочные смеси готовят при температуре окружающего воздуха 20 °С в вытяжном шкафу.
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З.З.З.б.Градуировочную смесь хранят в холодильнике в герметично за​крытой посуде. Срок хранения — 6 мес.
Для пересчета объемной доли V, %, определяемого вещества в градуиро-вочной смеси в массовую концентрацию С, мг/100 см , используют формулу
C=Vxl000xp,   (1) где р — плотность данного вещества, г/см .
3.4 Выполнение измерений
3.4.1. Измерения выполняют при следующих режимных параметрах хро​матографа:
При работе с капиллярными колонками:
температура термостата колонок, °С
80—90
температура испарителя (инжектора), °С
120—140
коэффициент деления потока
30:1
температура детектора, °С
200—220
скорость потока воздуха, дм /ч
18
скорость потока водорода, дм /ч
1,8
скорость потока газа-носителя (азот), дм3/ч      0,048—0,072
объем пробы, мм
1.0
Допускается проведение анализа в других условиях хроматографирования, в том числе с программированием температуры, обеспечивающих аналогичное разде​ление определяемых компонентов.
3.4.2 Градуировка хроматографа
Градуировку хроматографа выполняют, используя не менее трех градуиро-вочных смесей, соответствующих началу, середине и концу диапазона измеряемых концентраций.
Записывают хроматограммы анализа каждой градуировочной смеси. Регист​рируют время удерживания и площади пиков определяемых веществ. Измерения выполняют не менее двух раз.
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Градуировочную характеристику получают, обрабатывая полученные экспе​риментальные данные методом наименьших квадратов при помощи программного обеспечения.  Градуировку хроматографа выполняют не реже одного раза в месяц. Значения градуировочного коэффициента заносят в память компьютера. 3.4.3 Анализ образца
В испаритель (инжектор) микрошприцем вместимостью 10 мм , 5 мм или 1 мм вводят 1 мм образца и выполняют хроматографическое разделение смеси в ус​ловиях, указанных в п.2.4.1.
3.4.4. Регистрируют пики в области времени удерживания, соответствующе​го каждому веществу градуировочной смеси. Проводят два параллельных анализа образца.
3.5 Обработка результатов измерений
3.5.1.Обработку результатов измерений выполняют, используя программ​ное обеспечение входящих в комплект хроматографа персонального компьютера или интегратора в соответствии с инструкцией по их эксплуатации.
За результат измерения принимают среднеарифметическое значение двух па​раллельных определений, полученных в условиях повторяемости. Расхождение ме​жду значениями двух параллельных измерений не должно превышать предела по​вторяемости, значения которого приведены в таблице 1.
Таблица!
	Определяемое
	веще-
	Диапазон       изме-
	предел    повто-
	предел   воспроиз-

	ство
	
	ряемых    массовых
	ряемости
	водимости

	
	
	концентраций
	п = 2, при Р-0,95, %
	m = 2,  при Р = 0,95, %

	1-пропанол,
	изо-
	От 0,1 до 10,0 вкл.
	15
	20

	бутанол,
	изо-
	От 10,0 до 100
	10
	15

	пентанол,
	
	
	
	

	мг/100 см3
	
	
	
	


ГОСТР
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Результаты измерений содержания 1-пропанола, изобутанола и изо-пентанола выражают в мг/100см , в пересчете на безводный спирт.
Для пересчета на безводный спирт результаты умножают на коэффициент К, определяемый по формуле
К=100:Р,   (2)
где Р— объемная доля этилового спирта в анализируемом образце (%).
Результат определения содержания каждого компонента в напитке, округлен​ный до первого знака после запятой, представляют в виде:
С ±5 (3)
где С — массовая концентрация, мг/100 см , в пересчете на безводный спирт;
5 — границы относительной погрешности измерения массовой концентрации каждого вещества, %.
Результаты анализа массовой концентрации сивушного масла представляют как сумму массовых концентраций компонентов сивушного масла, идентифициро-ванных в образце, в мг/100 см , в пересчете на безводный спирт.
2.6. Характеристика погрешности измерений
Границы относительной погрешности измерений, в процентах, массовой кон​центрации компонентов сивушного масла в напитках при Р =0,95 приведены в таб​лице 2
Таблица2
	
	
	Диапазон      измеряемых
	Границы    относитель-

	Определяемое вещество
	массовых концентраций
	ной погрешности 5, %

	Сивушное масло:
	
	
	

	1-пропанол, мг/ 100см
	От   1,0 до 10,0 включ.
	+ 15.

	
	
	От. 10,0   до 100
	±10

	изобутиловый
	
	От   1,0 до 10,0 включ.
	+ 15

	спирт,мг/100см3
	
	
	

	
	
	От. 10,0   до 100
	±10

	изоамиловый
	спирт,
	От   1,0 до 10,0 включ.
	+ 15

	мг/100см3
	
	
	

	
	
	От. 10,0   до 100 включ.
	±10
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