Проект
ПОПРАВКИ
Правительства Российской Федерации к проекту федерального закона
№ 189885-5 "Технический регламент на пивоваренную продукцию",
внесенный депутатами Государственной Думы Федерального Собрания
Российской Федерации В.П.Дснисовым, А.Н.Хайруллипым.
Н.М.Харитоновым, А.П.Берестовым, Н.И.Борцовым, А.Н.Грешневиковым,
А.М.Сысоевым, С.Г.Иткуловым, А.Ф.Кнорром, В.Л.Нефедовым.
А.А.Соловьевым, В.И.Тараниным, Л.М.Цветовой, В.Р.Медипским,
Г.В.Куликом, В.А.Семеновым, В.Ф.Звагельским
Правительство Российской Федерации считает необходимым внести в проект федерального закона № 189885-5 "Технический регламент на пивоваренную продукцию" следующие поправки:
1. В статье 3 :
1) в пункте 1 слова "пастеризованное пиво," и "пивоваренный солод, специальный пивоваренный солод, концентрат пивного сусла, солодовый экстракт;" исключить;
2)
пункты 2 и 3 изложить в следующей редакции:
"2) пиво - алкогольная продукция, которая произведена из солода, хмеля, дрожжей и воды без добавления этилового спирта, ароматических и вкусовых добавок, с содержанием этилового спирта 0,5 процентов объема готовой продукции и более;
3)
специальное пиво - алкогольная продукция, полученная в результате
брожения пивного сусла, произведенного из солода (содержание солода не
менее 80 процентов в составе зернового сырья или в смеси зернового сырья с
сахаросодержащими продуктами) и (или) зернопродуктов, пивоваренного
хмеля и (или) хмелеиродуктов, или из пива (не менее 80 процентов от объема
готовой продукции) без его переработки, изменяющей органолептические и
физико-химические показатели пива, с применением сахаросодержащих
продуктов   и   (или)   плодово-ягодного   и   растительного   сырья,   и   (или)

продуктов   их   переработки,   и   (или)   вкусоароматических   добавок*   (без добавления этилового спирта);";
3) пункт 4 исключить;
4) пункт 6 изложить в следующей редакции:
"6) напитки, изготавливаемые на основе пива - алкогольная продукция, произведенная из пива или солода, зернопродуктов, сахаросодержащих продуктов, плодового, ягодного или иного растительного сырья, продуктов их переработки, хмеля, с добавлением или без добавления ароматических и вкусовых добавок, с добавлением или без добавления этилового спирта, произведенного из пищевого сырья, с содержанием этилового спирта 0,5 процентов объема готовой продукции и более;";
Дополнить пунктами 13 и 14 следующего содержания: "13) дрожжи   —   одноклеточные   организмы,   относящиеся   к   классу сумчатых грибов. В пивоварении используют только культурные дрожжи, относящиеся к семейству Saccharomycetaceae и роду Saccharomyccs;
14) пивоваренное   сырье  -   пищевые  продукты,   используемые   для приготовления пива, пива специального, пива безалкогольного, напитков, изготавливаемых   па   основе   пива:    пивоваренный   солод,   специальный пивоваренный солод, концентрат пивного сусла, солодовый экстракт.". 2. Статью 4 изложить в следующей редакции: "Статья 4. Правила идентификации пивоваренной продукции
1. Для целей установления принадлежности пивоваренной продукции к числу объектов технического регулирования, в отношении которых применяется настоящий Федеральный закон, идентификация пивоваренной продукции осуществляется заинтересованными лицами без проведения исследований (испытаний) путем сравнения наименований пивоваренной продукции, нанесенных на потребительские упаковки или указанных в товарно-сопроводительных документах, с предусмотренными статьей 3 настоящего Федерального закона наименованиями пивоваренной продукции.
2. В целях установления фальсификации пивоваренной продукции и ее
несоответствия своему наименованию идентификация пивоваренной
продукции осуществляется путем совокупной оценки физико-химических,
органолептических и других показателей такой продукции, к которым
относятся указанные в статье 3 настоящего Федерального закона признаки
видов пивоваренной продукции.".

3.
В статье 6:

1) в   части   1    слова
"срока   хранения"   заменить   словами   "срока
годности";

2) часть 2 исключить.

4.
В статье 7:

1) часть 3 дополнить пунктами 12 и 13 следующего содержания: "12) контрастная предупредительная надпись "Алкоголь вредит Вашему здоровью!", которая наносится прописными буквами черного цвета на белом фоне, жирным, четким, легко читаемым шрифтом максимально крупного размера с междустрочным интервалом, не превышающим высоту шрифта, и занимает не менее 20 процентов потребительской тары или этикетки;

13) наименование использованных в процессе производства пищевых добавок, информация о наличии компонентов, полученных с применением генно-инженерно-модифицированных организмов, в случае, если содержание указанных организмов в таком компоненте составляет более девяти десятых процента.";

2) в части 5 после слов "полимерные материалы" дополнить словами "упаковок, используемых для транспортирования".

5.
Пункт 1 статьи 8 изложить в следующей редакции;

"1) выбором      технологических       процессов      и      режимов      их
осуществления:".

6. Часть 1 статьи 9 исключить.

7. В частях 1 и 4 статьи 11 слова "(сроки хранения)" исключить.
8.
В части 4 статьи 12 слова "(сроки хранения)" исключить.
9. Пункт 2 части 1 статьи 16 после слов "полученных с участием"
дополнить словами "органа по сертификации и (или)".
10. В пункте 2 части 2 статьи 17 слова "национальный стандарт, применяемый на добровольной основе, или стандарт организации (для российских изготовителей), или международный стандарт либо" заменить словами "технические условия, содержащие".
11.
В частях 3 и 4 статьи 18 слово "(безопасности)" исключить.
12.
В части 2 статьи 19 слова "срок, установленный изготовителем
(продавцом) пива и напитков, изготавливаемых на основе пива (пивные
коктейли), исходя из планируемого срока выпуска или срока реализации
партии данной продукции, по не более чем на" исключить.
13. В статье 20:
1)
часть 3 изложить в следующей редакции:
"3. Государственный контроль (надзор) осуществляется федеральными органом исполнительной власти в соответствии с их компетенцией";
2)
части 4-7 исключить.
14. Статью 21.исключить.
15. В статье 23:
1) часть 1 изложить в следующей редакции:
"1. Декларации о соответствии на пиво и напитки, изготавливаемые на основе пива (пивные коктейли), зарегистрированные до дня вступления в силу настоящего Федерального закона, действительны до окончания срока годности продукции.";
2) часть 2 исключить.
16. Статью 24 исключить.
17. Приложение   к  законопроекту дополнить  таблицами   4,   5,  6,   7 следующего содержания:
Таблица 4
Органолептические показатели пива 
	Наименования

показателя
	Тип пива

	
	Фильтрованное пиво
	Нефильтрованное пиво 

(осветленное и неосветленное)

	
	светлое
	темное
	светлое
	темное

	Прозрачность
	Прозрачная пенящаяся жидкость без осадка и посторонних включении, не   свойственных    пиву.    В    процессе  хранения     допускается     появление   частиц
белково-дубильных   соединений.

 Для  пшеничного   пива  допускается   опалесцепций от слабой до сильной.
	Непрозрачная    или   прозрачная    с опалесценцией пенящаяся жидкость без   посторонних   включений,    не свойственных    пиву.    В    процессе  хранения    допускается    появление
частиц
селково-дубильных соединений. Допускается  дрожжевой осадок

	Аромат
	Чистый, сброженный, солодовый, с хмельным ароматом, без посторонних запахов
	Сброженный солодовый, с хмелевым   ароматом,   допускается  дрожжевой оттенок. без  посторонних  запахов.

	Вкус
	Чистый, сброженный, солодовый, с хмелевой горечью, без посторонних привкусов. В пшеничном пиве присутствуют пряно-ароматичные тона во вкусе и аромате


	Полный солодовый

с  выраженным привкусом карамельного    или жженного   солода, без      посторонних привкусов
	Сброженный солодовый, с хмелевой горечью, допускается дрожжевой привкус. В пшеничном пиве присутствуют пряно- ароматичные тона во вкусе и аромате
	Солодовый с выраженным привкусом карамельного или жженого солода, без посторонних привкусов

	
	В пиве с экстрактизностью начального сусла 15% и выше присутствует винный привкус 




Таблица 5

Физико-химические показатели пива светлого

	Наименование показателя
	Экстрактивность начального сусла, %

	
	8
	9
	10
	11
	12
	13


	14
	15
	16
	17
	18
	19
	20
	21
	22
	Безалкогольное пиво

	Объемная доля спирта, % не менее
	2,8
	3,2
	3,6
	4,0
	4,5
	4,7
	4,8
	5,4
	5,8
	6,2
	6,6
	7,1
	7,9
	8,2
	8,6
	Не более 0,5

	Кислотность, к ед., не более
	2,5
	2,6
	3,2
	3,6
	4,5
	5,0
	3,0

	pH
	3,8-4,8
	-

	Цвет, ц.ед.
	                                                                       0,2-2,5

	Цвет, ед. EBC
	                                                                       3,4-31           

	Массовая доля двуокиси углеводорода, %, не менее
	                                                                       0,40

	Пе6ноообразование, высота пены, мм., не менее

Пеностойкость, мин, не мене
	                                                                      40
	20

	
	                                                                       3
	2

	Пищевая ценность:

энергетическая ценность, ккал с 100 г пива

Углеводы, на 100 г пива, не более
	30
	34
	38
	42
	46
	50
	54
	58
	62
	66
	70
	74
	78
	80
	82
	-

	
	3,5
	3,8
	4,2
	4,6
	4,7
	5,3
	5,8
	6,2
	6,6
	6,9
	7,3
	7,5
	7,6
	7,8
	8,0
	-

	Примечания
1 Экстрактивность начального сусла в безалкогольном пиве не определяют

2 Показатель "Пищевая ценность" - информационный.

3 Пищевую  ценность безалкогольного нива указывают в ТИ на пиво конкретного сорта.

4 Массовую долю двуокиси углерода определяют в пиве, разлитом в бутылки и башем,

5 Допустимое отклонение экстрактивное  начального сусла -1-0,3 %.

6 Допускается определять один ич показателей "Кислотность'" или "рН".

Допускается выражать показатель "Цвет" в одной из указанных единиц


Таблица 6

Физико-химические показатели пива темного

	Наименование показателя
	Экстрактивность начального сусла, %

	
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	18
	19
	20
	21
	22
	Безалкогольное пиво

	Объемная доля спирта, % не менее
	3,9
	4,1
	4,4
	4,7
	4,9
	5,2
	5,7
	5,9
	6,0
	6,8
	7,4
	8,0
	Не более 0,5

	Кислотность, к ед., не более
	2,8
	3,2
	3,5
	4,5
	5,5
	3,0

	pH
	3,8-4,8
	-

	Цвет, ц.ед.
	                                                                       Более 2,5

	Цвет, ед. EBC
	                                                                       Более 31           

	Массовая доля двуокиси углеводорода, %, не менее
	                                                                       0,40

	Пе6ноообразование, высота пены, мм., не менее

Пеностойкость, мин, не мене
	                                                                      40
	20

	
	                                                                       3
	2

	Пищевая ценность:

энергетическая ценность, ккал с 100 г пива

Углеводы, на 100 г пива, не более
	42
	46
	50
	54
	58
	62
	66
	71
	75
	79
	82
	84
	-

	
	4,6
	5,0
	5,7
	6,1
	6,6
	7,2
	7,4
	8,1
	8,8
	8,7
	8,8
	8,9
	-

	Примечания
7 Экстрактивность начального сусла в безалкогольном пиве не определяют

8 Показатель "Пищевая ценность" - информационный.

9 Пищевую  ценность безалкогольного нива указывают в ТИ на пиво конкретного сорта.

10 Массовую долю двуокиси углерода определяют в пиве, разлитом в бутылки и башем,

11 Допустимое отклонение экстрактивное  начального сусла +-0,3 %.

12 Допускается определять один ич показателей "Кислотность'" или "рН".

Допускается выражать показатель "Цвет" в одной из указанных единиц




Таблица 7
Физико-химические показатели пива пшеничного
	Наименование показателя


	Экстрактивность начального сусла %

	
	11
	12
	13
	14
	15

	Объемная доля спирта, % не менее
	2,5
	3,5
	4,5
	4,5
	5,0

	Кислотность, к ед., не более
	1,5-3,2

	pH
	3,8-4,8

	Цвет, ц.ед.
	0,6-2,0

	Цвет, ед. EBC
	9,5-26

	Массовая доля двуокиси углеводорода, %, не менее
	0,40

	Пе6ноообразование, высота пены, мм., не менее

Пеностойкость, мин, не мене
	40

	
	3

	Пищевая ценность:

энергитическая ценность, ккал с   100 г пива

Углеводы, на 100 г пива, не более
	43
	46
	50
	54
	58

	
	6,1
	5,6
	5,2
	6,0
	6,2

	Примечания
 1 Объемная доля спирта в безалкогольном пияе должна быть не более 0.5 %
 2 Экстрактность начального сусла в безалкогольном пиве не определяют.
 3 Показатель "Пищевая ценность" - информационный.
 4 Массовую долю двуокиси углерода определяют в пиве, разлитом в бутылки и банки.
 5 Допустимое отклонение зкетрактивпости начального сусла +-0,3 %.

    6 Допускается определять один из показателей "Кислотность" или "рН".
 7 Допускается определять один из показателей ''Цвет"


,
